
ANEXO I

Cantidad Descripción

1  Cocina Común 4 Hornallas con Horno 

2   Calefactores de 6000 Kcal Tiro Balanceado.TB 

2   Calefactor de 6000 Kcal Tiro Balanceado TBU 

3  Calefactores 4000 Kcal Tiro BalanceadoTB

8  Cuplas de 2” 

8  Codos de 2”

5  Bujes de 2” a ¾ 

4 Bujes de 2” a ½ 

1  Flexible aprobado de ½ por 40 cm 

10m Caño de Cobre 5 1/6 p/conexiones 

25  Conexión de Bronce de ½ a 5 1/6 

30 Tuerca de 5 1/6 

30 Virolas

5  Rollos de Cinta Poliguar 

4 Latas de Imprimación 

30m Malla Plástica advertencia de gas 

15 Grampas magari de 2” 

20  Grampas ¾

20 Grampas ½ 


